¢ OUVERT DU MARDI AU + ¢ RESERVATION +

SAMEDI
. TEL : 01 42 26 55 55
DE 12HOO A OOHOO ou
- Commandes au déjeuner de 12h a 14h00 VIA NOTRE SITE
- Commandes au diner de 19h30 a 22h WWW.RESTAURANTCORETTA.COM
- Menu déjeuner du Mardi au Vendredi
32€ Plat / Dessert

CUISINE PAR BEATRIZ GONZALEZ
MENU //

BISTROT & GOOD LIVING 151 BIS RUE CARDINET, 75017 PARIS

¢ A LA CARTE +
¢ POUR COMMENCER A PARTAGER ¢
- Burratina des Pouilles / Truffe noires du Périgord / Pigon de pin
- Planche de Cebo ibérique 48 mois d’affinage
- Planche de fromages affinés AOP

- Sashimi de sardines fumées / Péche pickles
¢ ENTREES

- Maquereau / Ponzu / Dashi / Betterave / Framboise / Sorbet betteraves poivre vert
- Tartare de thon de Saint-jean de-Luz / Tomates Cuor Di Bue / Wasabi / 0ignon nouveau
- Qeuf parfait 63° / Pomme de terre / Oignon des Cévenne / Truffe d’été du Périgord

- Boeuf fumé / Tomate ancienne / Pastéque / Vieux Balsamique / Briquette du NOrd / Pain au levain / Origan

¢ PLATS o

- Rouget-barbet en portefeuille / Fenouil / Pastis / Bisque de crabe
- Lieu jaune de ligne / Courgette Black Beauty / Verveine / Praliné macadamia / Gel café
- Noix de cbte de cochon / Tamarin / Laitue grillée / Pak-choi / Prune Reine-Claude / Palourde

- Ris de Veau Crousti-fondant / Aubergine / Cumin / Figue de Sollies / Sarrasin
Piéce a partager pour deux personnes
- Entrecbte Txogitxu / Pomme de terre / Foie de volaille / Soubressade de cochon / Raisin Muscat
¢ FROMAGES o
- Assiette de Fromages Affinés AOP
¢ DESSERTS ¢

- Vacherin passion / Mango Bassignac basilic / Maracuja
- Brioche a 1la cannelle / Caramel beurre salé / Glace vanille de Madagascar (a@ commander en début de repas)
- Figue de Solliés / Ganache chocolat blanc / Sorbet Mlre Mélisse

- Ganache chocolat Guanaja / Prune Reine-Claude / 4 épices / Sorbet fruits rouges / Grué de cacao

BEMIZ

Nous nous adaptons a vos différentes allergies ou
intolérances.

Végétariens et vegétaliens,
Nous vous préparons un plat adapté.

Pain : Poujawnan | Bewne Noisette | Viandes : B40 | Poulande Saint Marntony | La B | Bodega des Pyrénées
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