
ENTRÉES 

Ravioli tourteaux et cresson / beurre thym - citron au 
champagne Lanson / Espuma à la noisette 

OU 
Pressé de foie gras de canard / Céleri au vin jaune 

Salade de céleri branche 

PLATS 

Volaille chaponnée / Conchiglioni farcie au salsifis 
Marron truffé / Jus de volaille 

OU 
Saint Jacques à la plancha / Topinambour 

Vierge bergamotte et amande / Sauce champagne 

DESSERTS 

Vacherin au agrumes « Baches » / Condiment marron 
Sorbet clémentine 

OU 
Douceur chocolat / Pain d’épices 

Caramel au beurre salé / Glace nocciola 

Menu des fêtes en collaboration avec la maison de champagne Lanson

Entrée / Plat / Dessert  65€


